 Приложение 2
УТВЕРЖДЕНО
приказом  преседателя комитета администрации усть-калманского района по образованию от « 11»   11
2012 г. № 217
ПОЛОЖЕНИЕ
о районном смотре-конкурсе на лучшую школьную столовую среди общеобразовательных учреждений
1. Общие положения
Районный смотр-конкурс (далее Смотр-конкурс) проводится в рамках реализации национальной образовательной инициативы «Наша новая школа», краевого проекта «Но​вая школа - школа здоровья», с целью дальнейшего совершенствования организации го​рячего питания учащихся в общеобразовательных учреждениях, сохранения здоровья де​тей, обеспечения качества, сбалансированности рационов школьного питания, внедрения прогрессивных форм обслуживания, широкого распространения передового опыта работы педагогических коллективов и коллективов школьных столовых.
Задачами конкурса являются анализ состояния организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях Усть-Калманского района, улучшение структуры и качества питания учащихся. Особенностью данного конкурса является выполнение новых санитар​но-эпидемиологических требований к организации питания обучающихся в общеобразо​вательных учреждениях, в том числе в части организации 2-х разового питания.
2. Организатор и участники
Организатором Смотра - конкурса является комитет администрации Усть-Калманского района по образованию. Комитет по образованию организует проведение Смотра-конкурса; награждение победителей Конкурса,   осуществляет сбор заявок и конкурсных материалов (с.Усть-Калманка, ул.Горького 51).
Участниками Смотра-конкурса являются общеобразовательные учреждения района.
3. Порядок проведения Смотра-конкурса
Смотр-конкурс проводится с 15ноября 2012 года по 20 февраля 2013 года. Для уча​стия в Смотре-конкурсе участники до 20 февраля 2013года представляют конкурсные мате​риалы в комитет администрации Усть-Калманского района по образованию (с.Усть-Калманка, ул.Горького 51, тел. 22 5 46).
 .
Образец заявки:
В оргкомитет районного смотра-конкурса
на лучшую школьную столовую среди
общеобразовательных учреждений
Усть-Калманского района
ОУ направляет заявку для участия в районном Смотре-конкурсе.
Сведения об участнике:
Полное название общеобразовательного учреждения, почтовый адрес, телефоны, электронный адрес, банковские реквизиты.
Ф.И.О. директора, заместителей, педагогов непосредственно занимающихся орга​низацией питания учащихся в школе, повара-бригадира (шеф-повара или заведующего
столовой).
Подпись и печать руководителя  ОУ.  Организационный комитет по проведению Смотра-конкурса согласно рабочему графику посещает школьные столовые общеобразовательных учреждений, набравших максимальное количество баллов в отборочном этапе, определяет победителей и утвер​ждает результаты. Победители Смотра-конкурса награждаются дипломами , лауреаты -   дипломами участников.
4. Требования к описанию опыта работы школьной столовой
Объем работы не должен превышать 20 страниц машинописного текста (с прило​жениями) в формате Word, шрифт 14, через 1 интервал, Times New Roman. Заключитель​ная часть (1-2 страницы) должна содержать выводы, степень достижения цели работы перспективы. Иллюстрации, фотографии, схемы, диаграммы, таблицы размещаются в приложении для подтверждения текстовой информации.
5. Показатели и критерии оценки
	№
п/п
	Показатели
	Критерии оценки (баллы)

	1.
	Наличие школьного сайта в Интернете по организации питания учащихся (указать адрес сайта)
	0-10 (общее число бал​лов)

	2.
	Выполнение санитарно-эпидемиологических требований к ор​ганизации питания обучающихся в общеобразовательном уч​реждении (СанПиН 2.4.5.2409-08)
	0-35
(общее
число
баллов)

	2.1.
	Наличие необходимого набора помещений и оборудования в соот​ветствии с типом организации питания обучающихся в образова​тельном учреждении (школьно-базовая, доготовочная столовая, бу-фет-раздаток, буфет)
	0-2

	2.2.
	Наличие обеденного зала площадью не менее 0,7 кв. м на одно поса​дочное место, наличие посадочных мест (не более 3 человек на 1 ме​сто)
	0-2

	2.3.
	Выполнение  требований   к  санитарно-техническому   обеспечению организации школьного питания, инвентарю, посуде, к санитарному состоянию и содержанию помещений
	0-2

	2.4.
	Интерьер обеденного зала, оригинальность и фантазия в оформлении, оригинальность оформления меню
	0-2

	2.5.
	Выполнение требований к организации здорового питания и форми​рованию примерного меню, наличие двухнедельного цикличного меню, разнообразие ассортимента блюд по дням недели с учетом се​зонности; выполнение требований к профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности, выполнение требований к орга​низации питьевого режима
	0-15

	2.6.
	Укомплектованность столовой квалифицированными кадрами, систе​ма повышения квалификации работников, выполнение требований к условиям труда персонала
	0-2

	2.7.
	Наличие медицинского контроля за организацией питания в общеоб​разовательном учреждении, необходимой учетной документации на пищеблоке; формы общественного контроля
	0-2

	2.8.
	Организация работы буфета: эстетическое оформление вит​рины (выкладка товара), наличие ценников
	0-2
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	2.9.
	Внедрение дополнительных форм обслуживания (шведский стол, столы заказов, витаминные столы и т.д.), уровень культуры обслу​живания и взаимоотношения работников пищеблока с педагогами и учащимися
	0-2

	2.10
	Отсутствие нарушений правил торговли, наличие положительных отзывов учащихся, родителей, учителей о работе, форме и культуре обслуживания в школьной столовой
	0-2

	2.11
	Проведение дней открытых дверей школьной столовой, дней нацио​нальной кухни, выставка-продажа буфетной продукции и дегустация школьного питания
	0-2

	3.
	Формирование правильного пищевого поведения,
воспитание культуры питания и ответственности
за своё здоровье у детей и подростков
	0-20 (общее число бал​лов)

	3.1.
	Интегрирование в учебные предметы курсов по формированию культуры здорового питания у детей и подростков, реализация про​граммы «Разговор о правильном питании»
	0-2

	3.2.
	Проведение внеклассной воспитательной работы с учащимися по воспитанию культуры питания и ответственности за своё здоровье, проведение конкурсов рисунка, сочинений, тематических классных часов и т.д.
	0-2

	3.3.
	Организация работы с родителями по пропаганде здорового питания детей и подростков
	0-2

	3.4.
	Использование в общеобразовательном учреждении и школьной столовой наглядной агитации, средств массовой информации по пропаганде здорового питания, действующие информационные стенды о здоровом питании
	0-2

	3.5.
	Обученность учащихся гигиеническим и эстетическим навыкам по​ведения в учреждениях общественного питания
	0-5

	3.6.
	Участие в муниципальных и краевых конкурсах по здоровому пита-
	0-2

	3.7.
	Профессиональная подготовка педагогов по вопросам рационального питания, участие в краевых мероприятиях (курсах, конференциях, семинарах, конкурсах)
	0-5

	4.
	Обеспечение доступности школьного питания
	0-10 (общее число бал​лов)

	4.1.
	Выделение компенсационных средств из муниципального бюджета на льготное питание обучающихся (сколько рублей в день на 1 человека, на сколько учащихся школы)
	0-5

	4.2.
	Использование выращенной учащимися сельхозпродукции на при​школьных участках, учебно-опытных участках и арендуемых землях для удешевления школьного питания (на сколько рублей удешевля​ется школьное питание в день на 1 чел.)
	0-5

	5.
	Организация питания в школе
	0-55 (общее число бал​лов

	5.1.
	Реализация в школе программы по совершенствованию организации школьного питания (или наличие подраздела в школьной программе «Здоровье»)
	0-2

	5.2.
	Наличие плана по руководству и контролю за организацией питания школьников и его реализация (за два последних года)
	0-3
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	5.3.
	Организация питания в школе в соответствии с существующими требованиями (продолжительность перемены, режим работы столо​вой, график питания в столовой, организованное дежурство учащих​ся под руководством преподавателей, наличие спецодежды у дежур​ных, оформление обеденного зала, сервировка столов), приложить фотографии
	0-10

	5.4.
	Общий охват учащихся организованным одноразовым горячим пи​танием в школе (число учащихся в школе всего, число учащихся, ох​ваченных горячим питанием, % от числа всех учащихся)
	0-30

	5.5.
	Наличие 2-х разового питания в школе (число уч-ся, процент)
	0-10


	
	В итоге по показателям максимально возможное количество баллов
	130 баллов

	1.
	Наличие школьного сайта в Интернете по питанию учащихся
	от0 до 10

	2.
	Выполнение санитарно-эпидемиологических требований к органи​зации питания обучающихся в общеобразовательном учреждении (СанПиН 2.4.5.2409-08)
	от 0 до 35

	3.
	Формирование правильного пищевого поведения, воспитание куль​туры питания и ответственности за своё здоровье у детей и подрост​ков
	от 0 до 20

	4.
	Обеспечение доступности школьного питания
	от0 до 10

	5.
	Организация питания в школе
	от 0 до 55
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